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FICHE TECHNIQUE SRS Sel raffiné alimentaire
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SEL RAFFINE FIN SECHE SALINOR

Les saumures saturées en chlorure de sodium obtenues in situ par dissolution de sel gemme naturel soni évapordes
& haute température, Divers procédéds de traltement permetient ensulte d'obtenis des sels fins ou gros de pureté tras
élevée et de caractéristiques physiques trés préclses, correspondant aux exigences des utilisateurs.

CARACTERISTIQUES PHYSICO-CHIMIQUES

Méthodes de riféirence
Unité
Y T Norme AFNGR | Norme 15O
Na Cl (surselsec) % 2999 NFT 20057 1s0 6227
Perte de massc A 110°C) % =004 NFT 20-40) ISO 2483
Valeurs types Méthodes de référence
Unité
issues de wos analyses Norme AFNOR Norme ISO
. Cristaux cssentiellement compris
CGrannlarité cntre 160 et 800 NFX 11-507 IS0 2591
Insolibles aqucux % Traces IS0 2479
|Masse volumique (sel non tazsé) kg/L 1,2 Méthode intemne
|Sulfets (sur nel sec) ppm 600 NFT20405 | 1502480
ode
Unité Valaurs nutritionnelles typer Nmnf:\lol: = réf:'x ko
Cekcfum (sur sel sec) ppmm 250 NFT 20-406 180 2482
Magnésium (sur scleec) ppm 30 NFT 20-406 IS0 2482
Sodmm (sur sel 1ec) % 393
|Protdines - Gucides - Lipides - Fibres 0
Pa— s TE———
TRAITEMENT Absance d'OGM

Nous certifions qu'd ce jour, nos procédés de

Ferronitrile de sodium (agent anti-sgglomérant E535) : fabrication excl utilisation de nroduits

20 mg/kg maximum exprimé en équivalent K Fe(CN),.

susceptibles  d'spporter  des  Organismes
= Génétiquement Modifis. De méme, sucun deg
CONTAMINANTS METALLIQUES additifs que nous utilisons pour nos produits ne
Pour le sel, les teneurs maximales en métaux lourds sont | | contient JOGM.
définies par le décret du 24 avril 2007 relatif aux sels Absence d'Allergéne

alimentaires ninsi que par la Norme Codex Stan 150-85
sur le scl de gualité alimentaire. Elles concernent les

Nos procédés de fabrication excluent toute
utilisation de produits susceptibles d'apporter des

alimentaires,

€léments ci-apris : allergénes dans nos sels, suivant I'annexe II bis
de la directive 200/13 modifide,
Teneurs | Résultats obtenus De méme, aucun des additifs que nous utilisons
maximales | surlessels Saling pour nos produits ne contient d'allergines.

Arsenic (As) | <050 mg/kg | <005 mg/kg Ahsance d'lonisation
Cuivre (Cu) <200mg/lke | <100 mgkg | Nous déclarons sous notre scule responsabilité
Plomb (Pb) <200me/ke | < 1,00 mg/kg | que, de par lmn-dpmcédé :le i:.lbncatxt::e:t Icm;
minm origine, aueun de nos scls alimen n'es
. (Cd)| <050mghg | <020mghg iun%;g au cours de sa febrication ni ne contient

Mercare (Hg) | <0,10mp/ke | <0,04 mgkg dingrédients jonisés.
ES R NTAIRES NORMES DE ERENCE

- Décret ministériel du 24 avril 2007 relatif aux sels destinés & I'alimentation humaine.
- Réglement 1333/2008 du Parlement Européen et du Conseil du 16 décembre 2008 sur les additifs

- Norme STAN 150-1985 du Codex Alimentarius pour le scl de qualité alimentaire,

Les renseignements ci-contre se fondent sur nos connaissances relatives au produit concerné, 4 ta date de la présenta fiche. lis sont donnés de bonne fol mais ne sauraient dispenser I'utilisateur de vérifier que le produit est adapté & Fusage qu'il compte en faire.

Celui-ci reste seul responsable de Futilisation qu'il fait du produit et du respect des régles qui s'imposent.
Ces renseignements sont donnés A utre Indicatif e sans demande particuliére de votre part, nous n'assurons pas fa mise a jour de leur dvolution,
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Les renseignements ci-contre se fondent sur nos connaissances relatives au produit concernd, i la date de la présente fiche. Jis sont donnis de bonne fol mais ne sauraient dispenser F'utilisateur de vérifier que le produit est adapté A l'usage qu'il compte en falre.

Celui-¢l reste seul responsable de l'utilisation qu'il falt du produit et du respect des régles qui s'imposent.
Cas renseignements sont donnés 3 titre indicatif et sans demande particulidre de votre part, nous n'assurons pas la mise a jour de leur dvolution.
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CONTAMINATION MICROBIENNE

En ce qui concerne la microbiologie, la
réglementation actuelle sur |es denrées alimentaires ne

h e o Germes Résultats /1g |
soumet le sel 4 aucunc disposition particuliere. [ —r—m— sulfitordducteurs <10
Toutefois, nous avons mis en place depuis plusieurs Lovares <10
années un plan de surveillance sur I'ensemble de nos Moisissurcs <20
unitds de fa}mcanon et de condmonnemnflt afin de: Staphylocoques & congulasc poskive <1

- vérifier qu'une source de contamination Coliformes thermotolrants <1
pouvant affecter nos produits n’a pas pu se Colifomes & 30°C <1
déveluppm: en marge des mesures d’hygiéne Flote aérobie mésophile <100
et de. matirise de la salulznté qui sont Spore flore aérabie mésophile <5
appliquécs dans nos ateliers ; Entérocoques intestinaux <1

- caractériser le statut microbien de nos sels. Salmonellcs Absence

Le tableau cl-contre présente les résultats  [Listérin Absence
habituetlement obtenus sur nos sels raffinéds :
CONDITIONNEMENT SITES DE FABRICATION
Saline de Dax (F - 40100)
Dimenslons (rnmn) Polds (kg) | MNomibre . g
Priaeniiinn ot ot m Saline de Varanggville (F - 54110)
L | b | Brut | Net | pelete
Saca 25kg [
(paletto houasée) | 120 | 500 | 1050 | 1os0 | so | 40 couches |
Code condifennement™ = Dgns un soucl constant de
D : D{Dux) - AA{Année) - QQQ(Quoatitems) - JOXMN® de palette) satisfactlon de ses clienty et
V:Lilal) - iVamngéville) - AA{Année) - QQQ(Quantitax:) - XX(Ligne de d'amélioration de la qualité de ses
fabrication) - Hiamm{Heures:mimnetes) ~ EE(N"Echantillon) produits, Salins est certifié ISO
1000kg | 1000 | tooo T 1250 { 1050 | jo00 1 9001 &t FSCC 22000
I AR, E e Pour _respecter les  exigences
Big Bag~ | 1300cg | 1200 | 1000 | 1400 | 1350 | 1300 | 1 j;;’rﬁé"f q""';gbq"e":m du’;:
Code condifionmement : .
alimentaires, les sites de Dax et
- - daje - eoda gé - - :
natum produit - poids net llep ::n: o géographigque - n°contencur Varan g’évme sont égalemem‘
= I engagds dans une démarche
d'analyse de risque selon les
g)’;“;;:’g;“‘;“v::'m“'““"w - aa principes de la méthode HACCP
’ (Hazard Analysis Critical Control

Becommandations : Pour prdsarver les caractéristiquas Inftigles du sel, les Poiny).
palettes dolvent dire stockdes dana tin local propre, sec ef ismpénd.

_ DOMAINES D'UTILISATION
Tous les usages agroalimentaires sous forme solide ou pour dissolution.

137 ruc Victor Hugo - F 92532 LEVALLOIS PERRET CEDEX
S.A. 2u capital de 58 040 DOD eurns — 412431744 R.C.S, NANTERRE

Nas publications et uotices ont pour but de vous conseilier au miewx. Lex indications concernant les applications possibles de nos produits
n¢ peuven! en adcune fagon cngager noive responsabilitd, particulldrement en cos d'atlcinie aux drolls apparfenani & des tievs.

| Datcdemischjour [ oRO12010 | azmam2 | | | | ]
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