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> Propriétés microbiologiques			 
Conditions de saleté 3g/l albumine bovineà 20°C

ACTIVITÉ NORME SOUCHES TEMPS CONCENTRATION

BACTERICIDE

EN 1276
Enterococcus hirae, Escherichia coli ATCC, Pseudomonas aeruginosa, 

Staphylococcus aureus, Enterobacter cloacae, Lactobacilus brevis,
Campylobacter jejuni, Salmonella typhimurium, Listeria monocytogenes

15 MIN
1 %

EN 16615

EN 13697 1,5 %

 LEVURICIDE

EN1650

Candida albicans 15 MIN
1 %

EN 16615

EN 13697 1,5 %

FONGICIDE

EN 1650

Aspergillus Brasiliensis 15 MIN 5 %EN 16615

EN 13697

VIRUCIDE
EN 14476 Adénovirus, Norovirus, Poliovirus, MVA,

H-COV, Rotavirus 15 MIN 4,5%
EN 16777

Type Pouch QCD

Colis 2 pouch de 5L

Poids brut colis 11 Kg

Dimensions colis 26.5 x 30 x 25.6 H

Conditionnement

Colis/couche 12

Nbre de couche 5

Nbre de colis/palette 60

Palettisation

131004B
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