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de la DGCCRF n°2004-64
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alimentaire USAGE PROFESSIONNEL
- N CARACTERISTIQUES
PROPRIETE UNITE METHODE VALEUR
Caractéristiques générales
- Longueur m 300,/500/1500
Largeur cm 30/45/60
. Couleur rose/violet
DEROULEUR POUR Epaisseur H 10
FLMETIRABLE Diame’tre mandrin inter. cm 4.2 /7.6 (pour 1500m)
| lg”:f de SC'Z plaSt'qu’]e' ma"rt'e’.] de Caractéristiques mécaniques
a bDobIne par deux em outs pasthues,
encoches pour fixation murale. FORCE . N/ e ASTM D88z >24
Pour bohing de 30 em : Sens machine
- Pods '7"0“‘5‘; em: ELONGATION % ASTM D882 115 mini
« Dimensions : 102 x 102 x 360 mm FORCE N/mm? ASTMDBB2 25
Code produit : 155010 3ens travers .
Pour bobine de 45 cm : ELONGATION % ASTM D882 144 min.
¢ Poids : 930 g l Perméabilité
¢ Dimensions : 102 x 102 x 508 mm Transmission oxygene cm3/m?/24h  ASTM 8500-16000
Code produit : 155011 Transmission CO2 cmi/m2/24h  ASTM 40000-100000
\_ J Transmission vapeur d’eau g/me/24h ASTM 128
Antibueé seconde 955
Migration
Migration Globale mg/ dm? LNE <10+/-3
Migration Spécifique DEHA mg / kg LNE <18
UTILISATION Convient pour le contact avec les aliments tels que fromage, viandes, fruits et
legumes, chocolats, plats cuisinés, féculents...
= Film en accord avec 'ensemble des normes alimentaires en vigueur au plan Francais et Européen pour
pRECAUTIONS le contact alimentaire et pour les constituants autorisés rentrant dans la composition de ce matériau
D’EMPLOI ¢ FILM SANS PHTALATES ¢ Ne convient pas pour le contact avec les aliments 100% gras ou

conservés dans I'huile (beurre, lard, margarine) ® Conditions extrémes d'utilisation : -30°/+130°
Conditions idéales de stockage : 15/20°C a I'abri de 'humidité (Les propriétés peuvent étre modifiées
dans des conditions de stockage extrémes.) ® Ce film peut étre utilisé pour réchauffer les aliments au
four & micro-ondes sans toucher les aliments et en utilisant un récipient approprié.

e NE PAS UTILISER DANS UN FOUR CLASSIQUE » TENIR HORS DE PORTEE DES ENFANTS.

TOLERANCES D'EXTRUSION : LONGUEUR/LARGEUR/EPAISSEUR 5%

Codes produits :

155001 - Boite distributrice - 300 m x 30 cm

155002 - Boite distributrice - 300 m x 45 cm

155003 - Colis de 3 recharges - 300 m x 30 cm
155004 - Colis de 3 recharges - 300 m x 45 cm
155012 - Colis de 3 recharges - 300 m x 60 cm
155006 - Colis de 4 recharges - 500 m x 30 cm
155007 - Colis de 4 recharges - 500 m x 45 cm

155005 - Colis de 4 - Film alimentaire prédécoupé - 500 m x 35 cm x 35 cm

Ces informations, données a titre indicatif, sont le reflet de nos meilleures connaissances.

Elles ne sauraient en aucun cas engager notre responsabilité.
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